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Vorspeise / Starters

1 	 Frühlingsrollen mit Gemüse � 8.– 
Spring rolls with vegetables

2 	 Frühlingsrollen mit Poulet � 12.– 
Spring rolls with chicken

3 	 Frittierte Wan Tan � 12.– 
Fried Won Ton

4 	 Frittierte Krevetten � 13.– 
Fried shrimps

5 	 Gemischte Vorspeiseplatte � 24.– 
Mixed starter plate

6 	 Pouletspiess mit Erdnusssauce � 12.– 
Chicken sticks with peanut sauce

Suppen / Soups

11 	 Scharf Sauer Suppe � 9.– 
Hot and sour soup

12 	 Meeresfrüchtesuppe � 12.– 
Seafood soup

13 	 Maissuppe mit Poulet � 12.– 
Corn soup with chicken

14 	 Wan Tan Suppe � 12.– 
Won Ton soup

15 	 Tom Yum Suppe mit Krevetten � 14.– 
Tom Yum soup with shrimps

16 	 Tom Kha Kai Suppe mit Poulet � 14.– 
Tom Kha Kai soup with chicken

Salate / Salads

17 	 Gemischter Salat� 9.– 
Mixed salad 

18 	 Vietnamesicher Salat � 12.– 
Vietnamese salad

19 	 Vietnamesicher Salat mit Poulet� 16.– 
Vietnamese salad with chicken

20 	 Thailändischer Glasnudelsalat mit Poulet� 16.–
	 Thai glass noodle salad with chicken



Rindfleisch / Beef

22 	 Rind mit Gemüse Szechuan Art � 32.– 
Beef with vegetables Szechuan style

24 	 Rind an roter Currysauce � 32.– 
Beef with red curry sauce

25 	 Rind an grüner Currysauce � 32.– 
Beef with green curry sauce

26 	 Rind an gelbem Curry mit Pilzen und Bambussprossen � 32.– 
Beef with yellow curry with mushrooms and bamboo sprouts

29 	 Rind Pak Choi � 32.– 
Beef with Pakchoi

Ente / Duck

33 	 Ente mit Sataysauce � 32.– 
Duck with satay sauce

34 	 Ente an roter Currysauce � 32.– 
Duck with red curry sauce

35 	 Ente and grüner Currysauce � 32.– 
Duck with green curry sauce

Krevetten / Shrimps

42 	 Krevetten mit Gemüse Szechuan Art � 30.– 
Shrimps with vegetables Szechuan style

44 	 Krevetten an einer roten Currysauce � 30.– 
Shrimps with red curry sauce

45 	 Krevetten an einer grünen Currysauce � 30.– 
Shrimps with green curry sauce

47 	 Krevetten mit Knoblauch und Pfeffer � 30.– 
Shrimps with garlic and pepper

48 	 Krevetten Süss Sauer � 30.– 
Shrimps sweet and sour

49 	 Krevetten Pak Choi � 30.– 
Shrimps Pakchoi



Poulet / Chicken

51 	 Poulet mit Gemüse Chop Suey � 28.– 
Chicken with vegetables chop suey

54 	 Poulet an einer roten Currysauce � 28.– 
Chicken with red curry sauce

55 	 Poulet an grüner Currysauce � 28.– 
Chicken with green curry sauce

58 	 Poulet Süss Sauer � 28.– 
Chicken sweet and sour

Fisch / Fish

67 	 Fisch mit Knoblauch und Pfeffer � 27.– 
Fish with garlic and pepper

Schweinefleisch / Pork

77 	 Schweinefleisch mit Knoblauch und Pfeffer � 28.– 
Pork with garlic and pepper

78 	 Schweinefleisch Süss Sauer � 28.– 
Pork sweet and sour

Vegetarisch / Vegetarian

84 	 Gemüse an roter Currysauce � 22.– 
Vegetables with red curry sauce

85 	 Gemüse an grüner Currysauce � 22.– 
Vegetables with green curry sauce

94 	 Tofu an roter Currysauce � 25.– 
Tofu with red curry sauce

95 	 Tofu an grüner Currysauce � 25.– 
Tofu with green curry sauce

96 	 Tofu an gelbem Curry mit Pilzen und Bambussprossen� 25.– 
Tofu with yellow curry, mushrooms and bamboo sprouts

98 	 Tofu Süss Sauer � 25.– 
Tofu sweet and sour



Internationale Gerichte / International dishes

100 	Knusprige Ente an einer Marinade und frischen Kräutern 	 36.– 
Marinated crispy duck with fresh herbs

102 	Knusprige Rindfleischstreifen an 
einer pikanten, Süss Sauer Sauce 	 34.– 
Crispy beef stripes with a spicy sweet and sour sauce

103 	Pouletbrust im Teig an einer Honigsauce	 32.– 
Chicken breast in batter with a honey sauce

104 	Frittierte Riesenkrevetten mit Salz und Pfeffer 	 34.– 
Fried giant prawns with salt and pepper

105 	Gedämpftes Gemüse an Sambal-Sojasauce 	 24.– 
Steamed vegetables with a sambal-soya sauce

106 	Rind mit Gemüse und Kernelnüssen 	 32.– 
Beef with vegetables and cashew nuts

107 	Rind mit Sellerie 	 32.– 
Beef with celery

108 	Poulet mit Zitronengras 	 29.– 
Chicken with lemon grass

109 	Schweinefleisch mit Ingwer 	 28.– 
Pork with ginger

Alle Hauptgerichte werden mit Duftreis serviert. 
All main dishes are served with steamed rice.

Aufpreis:
Gebratene Nudeln und gebratener Reis 	 4.–
Ananasreis 	 5.50

Additional charge:
Fried noodles and fried rice 	 4.– 
Pineapple rice 	 5.50



Beilagen / Side dishes

111 	Gebratene Nudeln � 8.– 
Fried noodles

112 	Kantonesischer Reis � 9.– 
Cantonese rice

113 	Gebratener Reis mit Ei � 8.– 
Fried rice with egg

114 	Ananasreis � 12.– 
Pineapple rice

115 	Duftreis � 3.– 
Steamed rice

Gebratene Gerichte / Fried dishes

200 	Gebratener Reis mit Ei und Gemüse 
Fried rice with egg and vegetables

300 	Gebratene Eiernudeln mit Ei und Gemüse 
Fried egg noodles with egg and vegetables

400 	Gebratene Reisnudeln mit Ei und Gemüse 
Fried rice noodles with egg and vegetables

1 	 Gemüse / Vegetables � 21.–

2 	 Tofu / Tofu � 23.–

3	 Poulet / Chicken � 25.–

4 	 Schweinefleisch / Pork � 26.–

5 	 Rindfleisch / Beef � 28.–

6 	 Krevetten / Shrimps � 27.–

7 	 Ente / Duck � 28.–



Aperitif 

Aperol Spritz			   9.–

Hugo			   9.–

Gespritzer Weisswein			   9.–

Lychee Cocktail			   9.–

Prosecco			   8.–

Campari orange			   9.–

Gin Tonic			   12.–

Offenausschank

	 3dl	5dl1L
Mineral mit Kohlensäure	 4.–	 5.–	 8.–

Mineral Natur	 4.–	 5.–	 8.–

Quellwasser	 1.50	 2.50	 4.–

Zitro	 4.20	 5.20	 10.–

Coca – Cola	 4.20	 5.20	 10.–

Ice Tea	 4.20	 5.20	 10.–

Flaschen

		  33cl	 5dl
Arkina blau		  4.40	 5.50

Arkina grün		  4.40	 5.50

Ice Tea		  4.50

Coca Cola		  4.50

Coca Cola Zero		  4.50

Sinalco Original		  4.50

Apfelshorle		  4.50

Rivella rot		  4.50

Kokosnuss Getränk		  4.50

Lychee Getränk		  4.50

Guava Getränk		  4.50

	 2dl
Orangensaft	 4.–

Schwepps Tonic Water	 4.–

	 25cl
Red Bull	 6.–

Tee / Kaffee

	 Kanne	 Glas
Jasmintee		  5.–

Grüntee		  5.–

Ingwertee			   4.50

Schwarztee			   4.50

Kamillentee			   4.50

Pfefferminztee			   4.50

Vietnamesischer Filterkaffee		  5.–

Ristretto			   4.50

Espresso			   4.50

Doppelter Espresso			   5.50

Kaffee			   4.50

Milchkaffee			   5.50

Cappuccino			   5.50

Latte Macchiato / Ice Macchiato		  5.50

Heisse Schokolade			   4.80



Bier von Fass
	 2 dl	 3 dl	 5 dl
Feldschl. Hofenperle	 3.40	 4.40	 5.80

Bier in der Flasche
		  3 dl	 5 dl
Feldschlösschen			   6.–

Singha		  4.50

Tschingtao		  4.50

Schneiderweiss			   6.50

Spirituosen / Apéro
	 2 cl	 4 cl	 Alk.Vol.
Rémy Martin VSOP	 7.–		  40%

Amaretto		  7.–	 28%

Campari		  6.–	 23%

Cynar		  6.–	 16.5%

Martini Blance		  6.–	 15.5%

Baileys		  6.–	 17%

Chivas Regal	 7.–		  40%

Jim Beam	 7.–		  40%

Smirnoff Vodka	 7.–		  40%

Bombay Sapphire	 7.–		  40%

Grappa for di Vide	 7.–		  40%

	 1 dl Glas

Sake		  10.50

Wein in Offenausschank
		  1 dl	 5 dl

Weisswein
Aigle		  4.70	 21.–

Yvorne		  5.30	 24.–

Roséwein
Oeil de Perdrix Vaudois		  5.50	 25.–

Rotwein
Pinot Noir de Valais		  4.30	 19.–

Chablais Obrist		  5.10	 23.–

Merlot Ticino		  5.50	 25.–

Flaschenweine
		  70 cl	 75 cl

Roséwein
Val d'eve Oil de Perdrix		  37.–

Rotwein
Gergenti Nero  
d`Avola Merlot	  		  38.–

Extasis Grand Cru			   43.–

Pèppoli Chianti Classico Antinori		  45.–


